Speisekarte

Frihstlick
Auswahl- Getranke: Getrankebeilagen: Brétchen: Brot Belag siif: Belag pikant: Streichfett:
moglichkeiten
- Tag Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Speise 20.04.2026 21.04.2026 22.04.2026 23.04.2026 24.04.2026
Mittagessen

Menii 1 Cordon bleu vom Kammbraten Krauter Geflillte Paprika 2A"C.¢ | Bratwirste "blau" 38° Knusper-Hahnchen !

Schwein 23A1.C.6 Senf Kruste Pikante SoRe 9A".C! Zwiebelsud ° KartoffelSalat ¢ 2C.C

KartoffelSalat %¢ 2.6 BratensofRe A" Ebly Zartweizen %A"C! Kaiserbrotchen A1A3 Salat %¢

Salat 9,G KlOl&e 2,3,A1,A2,A3,L

Speckbohnen %3¢

Menii 2 Putenrollbraten' Schlemmerfilet Broccoli | Hahnchenbrustfilet Hackbraten A1:A3.C Fischfilet natur P

RahmsoRe leicht A1-G! A1D.G Bratensof3e hell A1.G! BratensofRe A DillsoRe 4A1D.G

Kartoffeln KrautersoRe #A1.DG Eierknopfle 3A1C Kartoffelplree 3G Kartoffeln

Fingermohrchen © Reis Gartengemiise © SpinatA1¢ Gemiisebett ©

Salat ®¢

Menii 3 Schwabische GrieRquarkauflauf Gemiiseschnitzel A1 Frihlingsrolle A" Topfenstrudel A1.C.G

Maultaschen A1.¢! 1,2A1.C.6 KartoffelSalat ¢ 2C.GJ Sweet-Chilli Sauce ' Solle m.

Kase-Spinat-SolRe 8¢ | Fruchtkompott Salat ¢ Salat ¢ Vanillegeschmack %€

Salat %¢

NUR am Samstag und Sonntag:

Abendessen
Allergene: A=Gluten: A1=Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4d=Hafer, A5=Dinkel, A6=Kamut, A7=Griinkern, B=Krebstiere, C=Eier,D=Fisch, E=Erdniisse, F=Soja,G=Milch,
Schalenfriichte: H1=Mandeln, H2=Haselniisse, H3=Walniisse, H4=Cashewniisse, H5=Pecanniisse, H6=Paraniisse, H7=Pistazien, H8=Macadamia,
I=Sellerie, J=Senf, K=Sesam, L=Schwefeloxid u.Sulphite, M=Lupine, N=Weichtiere

*Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5= geschwefelt, 8 = mit Phosphat, 9 = SiiBstoff

Anderungen vorbehalten




