Speisekarte

Frihstlick
Auswahl- Getréanke: Getrankebeilagen: Brétchen: Brot Belag siif: Belag pikant: Streichfett:
mdglichkeiten | Kaffee SiiBstoff Kaiserbrétchen A4 Roggenbrot A2 Marmelade Waurstaufschnitt 238 Butter ©
Tee Zucker Mehrkornbrétchen Weizenmischbrot A1A2A3 Honig Kéaseaufschnitt © Margarine '
Milch heif3 © Portionmilch © ALAZA3A4,GK Dinkelvollkornbrot A2A5K Nougat F&H2 Streichwurst 2348/
Kakao heif 8¢ Zitronensaft Mehrkornbrot ATAZA3AS Gelee Frischkase ©
Knackebrot G Krauterquark ©
WeilbrotA1A36 Quark natur ©
Zwieback ATASF.G
- Tag Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Speise 15.01.2024 16.01.2024 17.01.2024 18.01.2024 19.01.2024 20.01.2024 21.01.2024
Mittagessen
Tagessuppe Spargelcremesuppe Reissuppe ' Champignoncremesuppe | Lauchcremesuppe Zucchinicremesuppe Sternchensuppe A':¢! Pfannkuchensuppe
A1,C.G|
Menii 1 Frankische Bratwlrste Schweinebraten! Schnitzel paniert A€ Serbisches Reisfleisch | Schlemmerfilet A':0.¢ Bauernomelett 12358CGL | Jagerrahmbraten'
238 BratensofRe A" KartoffelSalat %¢ 2¢.6 9.AL KrautersoRe A1/ Salat %¢ JagersoRe A"
Sauerkraut ® KIoRe 23A1A2A3L Salat ®¢ Salat ®¢ Naturreis KIoRe 23A1A2A3L
Kaiserbrotchen A1A3 Wirsing A1¢ Romanesco ¢ Blaukraut ®
Menii 2 Putengeschnetzeltes A¢ | Fischfilet natur P Spaghetti Bolognese ®A"! | Hahnchenbrustfilet Schweinegulasch ! Gemiisereis ! Schnitzel natur
Spatzle A'.C KrautersoRe A1-C! Salat %¢ BratensoRe hell A6/ Farfalle A Tomatensofe 941G/ RahmsoRe leicht A1.G!
Salat %¢ Kartoffeln Reis © Salat %¢ Salat %¢ Spatzle A€
Salat °¢ Pariser Méhrchen © Salat *¢
Meni 3 Fetakase in Blatterteig Dampfnudeln A'.¢.G Brokkoliauflauf ©-¢ Allgauer Tortellini Uberbackener Rahmchampignons A':¢
geb. A1.CG Solke m. Kartoffelplree 3G+ Spatzle-Pilzpfanne Ricotta-/Spinatfiillung Blumenkohl A1.¢ Semmelkl6Re A1.C.C
Ratatouille ' Vanillegeschmack "% Kasesole 8A16 8A1LASCG ALCGI Kartoffeln Salat %¢
Salat ¢ Rote Paprikasauce %A'.G!
Salat %¢
Dessert NUR am Samstag und Sonntag: Schokospeise ¢, Vanillespeise "© oder Fruchtjoghurt ©
Abendessen

Abendessen 1

Marinierte Heringe

versch. Streichwurstarten

Salamiaufschnitt 12348

Fleischsalat 2389A1CG

Roter Heringssalat

Kaltes Hackfleischkiichla

gem. Aufschnittplatte

2,39,A1,C,D,G,IJ 2,34.8G, Emmentaler G 3,9,A1,C,D,G,J A1,C 2,348,

Kartoffeln Gurke ® Tomatenpaprika ® Tomatenpaprika ° Gurke ®
Abendessen 2 |Schweizer Wurstsalat Kaseaufschnitt © Kalter Braten' Kaiserlachsfleisch 2348 | Leberkase 238 Bierschinken 2348/ gem.

23896 EiC Gurke ® Tilsiter © Gurke ® Camembert © Wurst-Kaseaufschnitt

Gurke® 238G
EiC
Abendessen 3 |Camembert © Roter Linsensalat mit Obazter Camembert®¢ | Kaseaufschnitt © hausgem. Zieberlaskas ¢ | Fisch in Tomatensoflie Kaseaufschnitt ©
Tomate Fetakase 26+ Tomate Kartoffeln 2Dl EiC
Fruchtjoghurt © Baguette Brotchen ' Tomate
Allergene: A=Gluten: A1=Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4d=Hafer, A5=Dinkel, A6=Kamut, A7=Griinkern, B=Krebstiere, C=Eier,D=Fisch, E=Erdniisse, F=Soja,G=Milch,
Schalenfriichte: H1=Mandeln, H2=Haselniisse, H3=Walniisse, H4=Cashewniisse, H5=Pecanniisse, H6=Paraniisse, H7=Pistazien, H8=Macadamia,
I=Sellerie, J=Senf, K=Sesam, L=Schwefeloxid u.Sulphite, M=Lupine, N=Weichtiere
*Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5= geschwefelt, 8 = mit Phosphat, 9 = SiiBstoff

Anderungen vorbehalten




